NOCINO
LE TORRI

Ottenuto dall’infusione in alcol

del mallo della noce ancora

verde. Liquore dal colore bruno,

con un buon corpo, con sentori

e profumi di noce intensi e persistenti.
Meglio liscio, servito a

16-18°, come digestivo alla fine

dei pasti.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Colore scuro, riflessi bruni.
Al naso Speziato

Al sapore Intenso e speziato, corposo ma non
denso

GRADI / ALC VOL 40% vol.
FORMATI / FORMATS (L 20, 70

LIQUORE
PEZZI PER CARTONE / BOTTLES PER CARTON 12x20 cl 6 x 70cl. NOCINO
[ENG]: Obtained from the infusion in Lo Lo
alcohol of the still green walnut husk.

A nice brown color, a good body

) JMEF
and with hints and aromas of N w
intense and persistent walnut.

Better served at 16-18 °, as a digestive
at the end of meals.

INGREDIENTI

Acqua, alcol, zucchero, radice di liquirizia.
Ingredients: Water, alcohol, sugar, liquorice roots.
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